
 

 

 

 

 

劉 師 傅 尊 皇 宴 
Chef Lau’s Signature Menu 

 

 
 

脆 釀 鮮 蟹 蓋 
Golden Stuffed Crab Shell with Crabmeat 

 

花 膠 燉 遼 參 
Double-boiled Fish Maw and Sea Cucumber in Supreme Soup 

 

上 湯 焗 龍 蝦 

Simmered Half Lobster in Supreme Broth 
 

蠔 皇 原 隻 十 八 頭 日 本 網 鮑 
Braised Whole Japanese Ami Abalone 18 Heads  

in Oyster Jus 
 

繡 球 菌 百 合 石 窩 和 牛 

Wok-fried Wagyu with Lily Bulbs  

and Cauliflower Mushrooms 

served in a Hot Stone 
 

飄 香 荷 葉 飯 

Fried Rice Wrapped and Steamed in a Lotus Leaf 
 

冰 花 燉 官 燕 

Double-boiled Imperial Bird’s Nest 

Flavoured Crystal Sugar 
 

迷 你 雞 蛋 撻 
Baked Egg Tartlette 

 

大 紅 柑 普 洱 茶 

Mandarin Zest Pu Er Tea 
 

 

 

 

 

 

 
 

每位 Per Person 

HK$3,488 
All prices are subject to 10% service charge 

 


