
  
亲临香港丽晶酒店珍馔盛宴 

喜迎復活节 

沉醉于特色佳餚的无穷滋味 

 
2023 年 3 月 9 日（香港特别行政区）—— 这个復活节假期週末（4 月 7 日至 10 日），亲临香

港丽晶酒店珍馔盛宴，探索沉浸式餐饮体验的多感官享受，细味全家皆宜的復活节特色佳餚，

不论是美食爱好者还是小朋友，均可一同欢度春日假期。 

 

  
 

置身大堂酒廊，一边欣赏维多利亚港和港岛天际线的壮丽景色，一边品嚐经典下午茶，一家

大小一同体验復活节传统习俗。行政糕点总厨杨焯贤（Andy Yeung）将以復活节假期作为灵

感，精心创作一系列特色糕点，其中包括可可（加勒比 66% Valrhona 朱古力忌廉、焦糖可可

豆、榛子果仁糖）、红萝蔔（忌廉芝士糖霜、新鲜红萝蔔蛋糕）和椰子（芒果青柠酱、椰子

慕斯、椰子焦糖脆粒）蛋糕。全数糕点不仅仅在大堂酒廊的玻璃厨柜中展示，更会作为下午茶

套餐提供，让客人的眼睛与味蕾均能享受盛宴。各款糕点不但美味可口，更是精美夺目的打卡

之选。此外，杨总厨及其团队亦将特製原个蛋糕，并提供两种尺寸可供选择，其中「復活节森

林蛋糕」以清新细緻的芒果青柠酱和椰子慕斯配搭百香果朱古力酱和椰子焦糖脆粒，堪称节日

之选。 

  



 

如欲与亲朋好友聚首享用復活节週日午餐（4 月 9 日），谨记提前预订 The Steak House 的四道

菜午餐。过往仅于晚餐时段营业的 The Steak House 将在这个復活节週日首度供应午餐，机会难

逢，万勿错过。在此特别日子尽情享用顶级復活节午餐，肆意体验 The Steak House 的经典美

馔。田园式沙律吧的新鲜时令有机蔬菜、精心挑选的杂锦沙律、特选调味酱料及橄榄油，以及

来自法国、西班牙和意大利的优质芝士，配搭加拿大龙虾浓汤，为沉浸式餐饮之旅揭开序幕。

主菜餐牌备有 USDA Prime 肉眼扒、西冷扒或牛柳，以及 USDA 科罗拉多羊架或大西洋可持续

三文鱼柳可供选择；客人亦可额外附费升级特选肉类选项，包括：来自乌拉圭 Metzger Frères

的牛柳，以及来自日本鸟山牧场或澳洲 Mayura 牧场的西冷牛扒。所有主菜均以原木炭烧，让

客人品嚐完美滋味。最后，Sweet Corner 的特色復活节甜品将为别出心栽的极致午餐画上完美

的句号。 

 

復活节假期期间（4 月 7 日至 10 日），港畔餐厅将为自助餐爱好者呈献復活节主题菜式，提

供丰富多彩的亚洲及西式佳餚。色香味俱全的自助午餐与晚餐将带您走访各地市集，感受地道

风味与朝气，让您流连忘返。港畔餐厅坐拥维港的壮丽景色，在此用餐不仅能感受璀璨维港的

澎湃活力，更可欣赏我们的厨师在烹饪舞台上大显身手。在此之前，不妨先到日本美食专区品

嚐新鲜製作的刺身和寿司，再到復活节彩蛋专区细味即点即製的特製奄列或亚洲风味鸡蛋料

理，最后记得前往甜点专区，肆意享用即製法式煎饼、甘笋蛋糕等復活节主题甜品，以及种类

繁多的自家製雪糕及配料。   

  

在復活节假期週末，不妨莅临丽晶轩品嚐行政总厨刘耀辉师傅精心创作的精緻粤菜，在享用

八道菜午餐的同时，一边细味云南布朗山百年古树普洱茶，一边欣赏维多利亚港的旖旎风

光。4 月 7 日至 10 日期间限定的精选菜式包括冻鲍鱼伴赤月海蜇头、美馔海鲜三式饺（XO 酱

龙虾蒸饺、鸭肝蓝虾粿子及黑鱼子北海道带子饺）、红菰竹丝鸡炖辽参，以及蚝皇花胶伴海鲜

布袋豆腐。荤食爱好者则可拣选和牛二重奏，尽情享用藤椒白露笋爆和牛及西班牙火腿和牛卷

的双重滋味。最后还可配搭金盏芹香炒爽菜、飘香荷叶饭、乐韵满缤纷，为復活节午餐锦上添

花。 

 

所有价格另收加一服务费。 
 

如欲订座，请浏览 https://hongkong.regenthotels.com/。  

如有查询，请电邮至 dining.regenthk@ihg.com 或致电 +852 2313 2313 联络餐厅预订部。 

 

请按此浏览復活节限定及其菜单；按此下载高清晰度的图像。  

 

 

香港丽晶酒店极致珍馔盛宴  

探索一个以数十年的卓越烹饪和服务为基础的迷人餐饮地点，这里有大家深受喜爱的餐厅、壮

丽的维海景色及香港独有的味道，以及拥有创新、创造力互相结合的餐饮人才。香港以丰富文

化与艺术饶有特色，结合饮食文化汇聚于此，让您一起感受美食为灵感的感官体验。 

 
 

  

https://hongkong.regenthotels.com/
mailto:dining.regenthk@ihg.com
https://www.dropbox.com/scl/fo/k9b8b7lsgx1hbdnj19d8d/h?dl=0&rlkey=t64h56yxxf89t9k9lclh12yti
https://flic.kr/s/aHBqjAuKLw


附加资料 
 

大堂酒廊  

復活节下午茶  

日期： 2023 年 4 月 7 至 10 日 

时间： 中午 12 时至下午 3 时（第一时段） 

下午 3 时至 6 时（第二时段） 

价钱： 两位港币 1,028 配搭 Sei Bellissimi Bellini 气泡鸡尾酒两杯 

两位港币 1,428 配搭香槟两杯 

 

*以上价格另收加一服务费。 

 
  

The Steak House  

復活节四道菜午餐 

日期： 2023 年 4 月 9 日（星期日） 

时间： 中午 12 时至下午 2 时 30 分 

 价钱： 成人每位港币 1,288 

         小童每位（4-11 岁）港币 888，包括橙汁、汽水及指定无酒精鸡尾酒无限添饮 

         酒水套餐（无限畅饮香槟、红白葡萄酒）：每位港币 438 

 

*以上价格另收加一服务费。 

 
 

港畔餐厅 

復活节自助午餐 

日期： 2023 年 4 月 7 至 10 日 

时间： 中午 12 时至下午 3 时 

价钱： 成人每位港币 688 / 小童每位（4-11 岁）港币 348 

 

復活节自助晚餐 

日期： 2023 年 4 月 7 至 10 日 

时间： 下午 5 时 30 分至晚上 8 时（第一时段）/ 晚上 8 时 30 分至 11 时（第二时段） 

价钱： 成人每位港币 998 / 小童每位（4-11 岁）港币 478 

 

*以上价格另收加一服务费。 

 
  

丽晶轩 

復活节八道菜午宴 

日期： 2023 年 4 月 7 至 10 日 

时间： 上午 11 时 30 分至下午 2 时 30 分 

价钱： 每位港币 988 

每位可另加港币 250 配搭美酒 

  

*以上价格另收加一服务费。 

 

完 

 

  



如欲了解更多详情，请联络： 

  

锺子慧, 市场及传讯部总监   

香港丽晶酒店 

电话：+852 9494 8321 | 电邮：jennytszwai.chung@ihg.com 

网址：https://hongkong.regenthotels.com/ 
 

  

黄思玲, 市场及传讯部助理总监 

香港丽晶酒店 

电话：+852 6161 9990 | 电邮：alice.wong1@ihg.com 

网址：https://hongkong.regenthotels.com/ 
 

  

香港丽晶酒店 

传奇蜕变，华丽重生 

  

香港丽晶酒店载誉归来，为维多利亚港揭开全新华章。  

数代人的难忘体验经历精心改造，华丽蜕变带来沉浸式的全新乐趣。  

探索别处难求的专属秘境，细味低调奢华的生活态度。   

香港设计大师卢志荣的建筑设计既雄伟壮丽又宁静幽雅，  

无缝连接我们精心策划的写意时光，戏剧性的完美和谐令人怦然心动。  

香港丽晶酒店为客人提供个人化服务，体验随心变幻的私密时光，并肆意奢享珍馐百味，  

一切晶喜体验，尽在维多利亚港畔的最佳位置。 

https://hongkong.regenthotels.com/  
 

关于丽晶®酒店及度假村：自 1970 年创立以来，丽晶酒店及度假村致力于打造非凡生活体验，将传世

奢华遗承至今，为环球宾客开启隽永典雅、极致舒适、真诚服务的灵感之旅。无论是文化纷呈的摩登都

市还是碧波荡漾的千帆之港，丽晶酒店及度假村正于各热门目的地诠释极致奢华定义。目前，丽晶酒店

及度假村于全球拥有八家开业酒店，其中包括重庆、上海、黑山港、富国岛等城市，未来五年，丽晶酒

店及度假村还将陆续于上海、深圳、三亚、成都、戛纳、巴厘岛、雅加达、吉隆坡、吉达和京都等地筹

开十家酒店。 详情及预订房间可浏览 www.regenthotels.com 。   

mailto:jennytszwai.chung@ihg.com
https://hongkong.regenthotels.com/
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http://www.regenthotels.com/

