
 

 

香港麗晶酒店欣圖軒 

榮獲美團《2022 黑珍珠餐廳》指南二鑽殊榮 

 

2022 年 3 月 22 日（香港特別行政區）以傳統粵菜而享負盛名的米芝蓮二星中餐廳欣圖軒，於今

年獲得美團「2022 黑珍珠餐廳」指南二鑽殊榮。欣圖軒行政總廚劉耀輝師傅十分榮幸能獲得此項

成就，更會全力以赴繼續為客人帶來更好的粵菜美食。 

 

行政總廚劉耀輝表示：「我們非常高興欣圖軒能獲得《黑珍珠餐廳》指南兩顆鑽石評級，並為我

們對烹飪及食物質素不懈的追求得到認可而感到榮幸。這是欣圖軒團隊齊心共同努力的成果，我

們致力為客人創造一個獨特而超卓的餐飲體驗。」 

 

香港麗晶酒店總經理沈滔彣(Michel Chertouh) 道：「《黑珍珠餐廳指南》年度星級評選是其中一個

具影響力評定頂尖餐廳的行業權威 ; 展望未來，欣圖軒會堅持不懈地為大家帶來最優質的美食及

服務。」 

 

傳統粵菜中餐廳欣圖軒，於今年獲得美團「2022 黑珍珠餐廳」指南二鑽殊榮外，早前再獲得《米

芝蓮指南 香港 澳門 2022》星級評級。 

 

欣圖軒 

榮獲米芝蓮二星及福布斯五星的中菜餐廳欣圖軒被譽為全球最佳粵菜食府之一，擁壯麗維港景

致。 

 

欣圖軒裝潢保留了象徵傳承和優雅的玉石主題，同時構築了一系列由玉石珠寶盒誘發靈感的獨

特空間。這獨特的「玉石珠寶盒」內有不同間隔，收藏著各有千秋的寶藏及廣東文化中的珍寶

——粵菜藝術。璀璨奪目的維多利亞港與以玉石鑲製的精美餐具及細緻華美的餐廳設計相互輝

映，整體風格洗鍊高雅。 

 

欣圖軒重視食材的新鮮度，強調用合適和傳統的烹調手法引出食材原本的鮮美滋味，而擺盤造

型也講究獨到。此外，除了傳統粵菜及各款招牌菜式，餐廳更供應隨著時令而不斷推新的創意

菜式。 

 

欣圖軒背後的靈魂人物行政總廚劉耀輝師傅擁有超過三十年粵菜經驗，一直薈萃廚藝精要以紮

實功架感動中外饕客的味蕾。劉師傅的創新意念亦別樹一格，層出不窮的新菜式致力把粵菜推

向新境界，希望為所有食客帶來驚喜不斷。 

 



傳媒查詢請聯絡： 

 

鍾子慧, 市場及傳訊部總監 

香港麗晶酒店 

電話: 9494 8321 | 電郵: jennytszwai.chung@ihg.com  

網址：https://hongkong.regenthotels.com/ 

 

黃思玲, 市場及傳訊部助理總監 

香港麗晶酒店 

電話: 9109 7552 | 電郵: alice.wong1@ihg.com 

網址：https://hongkong.regenthotels.com/ 

 

 

香港麗晶酒店 

傳奇重生 

2022 年，傳奇經典的香港麗晶酒店將於維港重新開幕，重新詮釋視覺華章。 一個個的難忘時刻，

都值得細細品味，每一個共同的回憶像時間流轉一樣讓人歷久彌新，令人怦然心動。靜謐而低調

的奢華專屬禮遇讓您的入住更加特別。非凡旅程，為您而設。  

香港出生的設計夢想家盧志榮 Chi Wing Lo 以寧靜及振奮人心的美學重新定義現代奢華旅居。 感受

溫情款待，讓置身其間的賓客能夠沉靜下來，啟發難忘的回憶；這正是香港麗晶酒店提供的城市

中私享之境。 

https://hongkong.regenthotels.com/ 

 

 

麗晶酒店及度假村 Regent® Hotels & Resorts： 

近半世紀以來，旅客們從麗晶酒店及度假村開始他們的靈感之旅。 誕生於 1970 年，現代化的酒

店和度假村系列為您提供寧靜而迷人的住宿環境。 即使是最有經驗的旅行者，這種體驗也能誘發

令人振奮的體驗和魅力。 麗晶酒店及度假村位於全球一些最令人振奮的必遊目的地，從富有文化

氣息的城市街景到擁有令人嘆為觀止的港口海濱景色。 引領您進入生活中最美麗的時刻。 

麗晶酒店是世界上最著名的奢華酒店之一，七家開業酒店包括重慶麗晶酒店、上海麗晶酒店和黑

山港麗晶酒店在內以及未來五 年將在富國島、巴厘島、香港、雅加達、吉隆坡和成都開業的另外

的六家酒店。 詳情及預訂房間可瀏覽 www.regenthotels.com 
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