
 

 

香港丽晶酒店欣图轩 

荣获美团《2022黑珍珠餐厅》指南二钻殊荣 

 

2022 年 3 月 22 日（香港特别行政区）以传统粤菜而享负盛名的米其林二星中餐厅欣图轩，于今

年获得美团「2022黑珍珠餐厅」指南二钻殊荣。欣图轩行政总厨刘耀辉师傅十分荣幸能获得此项

成就，更会全力以赴继续为客人带来更好的粤菜美食。 

 

行政总厨刘耀辉表示：「我们非常高兴欣图轩能获得《黑珍珠餐厅》指南两颗钻石评级，并为我

们对烹饪及食物质素不懈的追求得到认可而感到荣幸。这是欣图轩团队齐心共同努力的成果，我

们致力为客人创造一个独特而超卓的餐饮体验。」 

 

香港丽晶酒店总经理沈滔彣(Michel Chertouh) 道：「《黑珍珠餐厅指南》年度星级评选是其中一个

具影响力评定顶尖餐厅的行业权威 ; 展望未来，欣图轩会坚持不懈地为大家带来最优质的美食及

服务。」 

 

传统粤菜中餐厅欣图轩，于今年获得美团「2022黑珍珠餐厅」指南二钻殊荣外，早前再获得《米

其林指南 香港 澳门 2022》星级评级。 

 

欣图轩 

荣获米其林二星及福布斯五星的中菜餐厅欣图轩被誉为全球最佳粤菜食府之一，拥壮丽维港景

致。 

 

欣图轩装潢保留了象征传承和优雅的玉石主题，同时构筑了一系列由玉石珠宝盒诱发灵感的独

特空间。这独特的「玉石珠宝盒」内有不同间隔，收藏着各有千秋的宝藏及广东文化中的珍宝

——粤菜艺术。璀璨夺目的维多利亚港与以玉石镶制的精美餐具及细致华美的餐厅设计相互辉

映，整体风格洗炼高雅。 

 

欣图轩重视食材的新鲜度，强调用合适和传统的烹调手法引出食材原本的鲜美滋味，而摆盘造

型也讲究独到。此外，除了传统粤菜及各款招牌菜式，餐厅更供应随着时令而不断推新的创意

菜式。 

 

欣图轩背后的灵魂人物行政总厨刘耀辉师傅拥有超过三十年粤菜经验，一直荟萃厨艺精要以扎

实功架感动中外饕客的味蕾。刘师傅的创新意念亦别树一格，层出不穷的新菜式致力把粤菜推

向新境界，希望为所有食客带来惊喜不断。 



 

传媒查询请联络： 

 

钟子慧, 市场及传讯部总监 

香港丽晶酒店 

电话: 9494 8321 | 电邮: jennytszwai.chung@ihg.com  

网址：https://hongkong.regenthotels.com/ 

 

黄思玲, 市场及传讯部助理总监 

香港丽晶酒店 

电话: 9109 7552 | 电邮: alice.wong1@ihg.com 

网址：https://hongkong.regenthotels.com/ 

 

 

香港丽晶酒店 

传奇重生 

2022年，传奇经典的香港丽晶酒店将于维港重新开幕，重新诠释视觉华章。 一个个的难忘时刻，

都值得细细品味，每一个共同的回忆像时间流转一样让人历久弥新，令人怦然心动。静谧而低调

的奢华专属礼遇让您的入住更加特别。非凡旅程，为您而设。  

香港出生的设计梦想家卢志荣 Chi Wing Lo 以宁静及振奋人心的美学重新定义现代奢华旅居。 感受

温情款待，让置身其间的宾客能够沉静下来，启发难忘的回忆；这正是香港丽晶酒店提供的城市

中私享之境。 

https://hongkong.regenthotels.com/ 

 

 

丽晶酒店及度假村 Regent® Hotels & Resorts： 

近半世纪以来，旅客们从丽晶酒店及度假村开始他们的灵感之旅。 诞生于 1970 年，现代化的酒

店和度假村系列为您提供宁静而迷人的住宿环境。 即使是最有经验的旅行者，这种体验也能诱发

令人振奋的体验和魅力。 丽晶酒店及度假村位于全球一些最令人振奋的必游目的地，从富有文化

气息的城市街景到拥有令人叹为观止的港口海滨景色。 引领您进入生活中最美丽的时刻。 

丽晶酒店是世界上最著名的奢华酒店之一，七家开业酒店包括重庆丽晶酒店、上海丽晶酒店和黑

山港丽晶酒店在内以及未来五 年将在富国岛、巴利岛、香港、雅加达、吉隆坡和成都开业的另外

的六家酒店。 详情及预订房间可浏览 www.regenthotels.com 
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